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Produktdaten

Artikelbezeichnung : Eine Beilage aus gesunden und reifen Speisekartoffeln anndhernd gleichmdffiger
Sortierung sowie weiteren Zutaten. Die Kartoffeln werden schonend blanchiert
und anschlieffend pasteurisiert.

Verkehrsbezeichnung : Bratkartoffeln mit Katenspeck und Zwiebeln

Bundeslebensmittelschliissel
Herkunftsangabe : Deutschland
Hersteller : Wernsing Feinkost GmbH

Hersteller—-Adresse

Markenname : TIFA QUALITY
GTIN : 4006034085699
LAN : 116539049
Hohe : 41,25 mm
Breite : 420 mm

Tiefe : 260 mm
Nettogewicht : 3 kg
Bruttogewicht : 3,021 kg
Fiillmenge : 3 kg
Datenverantwortlicher : Wernsing Feinkost GmbH
Zutaten

Zutaten: Kartoffeln 94%, Katenspeck 2,8% (Schweinefleisch, Speisesalz,

Dextrose, Rauch), Rapsdl, Zwiebeln 1%, Speisesalz, Gewlirze, Maltodextrine,

Rauch.
Allergene
Keine deklarationspflichtigen Allergene enthalten : Keine Angabe
Néhrwerte
Bezug : 100 g
Energie [kJ] : ca. 387 kJ
Energie [kcal] : ca. 92 kcal
Fett : ca. 2,3 g
davon gesdttigte Fettsduren : ca. 0,3 g
Kohlenhydrate : ca. 14,4 g
davon Zucker : ca. 0,8 g
Eiweif : ca. 2,3 g
Salz : ca. 0,85 g
Handhabung
Kihlpflichtig : Ja
max. Lagertemperatur 7 °C

min. Restlaufzeit ab Wareneing.: 42

Zubereitung

Zubereitung : Beutel aufschneiden, gewlinschte Menge in einer Pfanne (vorzugsweise
beschichtet, ohne Deckel) mit erhitztem Pflanzenfett, gleichméffig verteilen.
Bei mittlerer Hitze 10-12 Minuten braten, bis sie goldgelb und kross sind.
Zwischendurch 1-2 mal wenden.
Inhalt des Beutels auf ein Backblech bzw. eine GN-Schale verteilen ( nicht
hoéher als 3 cm) , glattstreichen (evtl. mit fliissiger Butter oder Margarine
bestreichen) und bei 150°C ? 180°C (Umluft) ca. 20-30 Minuten erhitzen.

Alle Angaben ohne Gewdhr. Alle Angaben stammen vom Hersteller der Ware, TIFA eG/
TIFA PRO FRISCH GmbH tragen keine Verantwortung fiir Inhalt und Richtigkeit der
Daten. Mafigeblich ist immer die Angabe auf der Verpackung. Die Daten entsprechen
dem Stand vom 20.11.2024.

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



